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VINHOGEMBALAGEM

Objectivos:

- Apresentar conceitos técnicos de varios tipos de embalagens
actualmente disponiveis para vinhos e bebidas, e discutir as suas
vantagens e desvantagens.

- Discutir questoes de marketing associadas a embalagens e como
estas podem ser utilizadas para definir o posicionamento de vinhos
no mercado.

- Abordar questoes ambientais relacionadas com os diversos tipos
de embalagens utilizados na industria de vinho.

Destinatarios:

Endlogos, técnicos comerciais e de marketing, produtores, empresas
fornecedoras do sector vitivinicola, jornalistas e outros profissionais
interessados.

VINIDEAs

Actualmente, o mercado de embalagens para bebidas é
cada vez mais competitivo, existindo varias opcoes disponiveis
que incluem garrafas de vidro, BIB, Pet, TetraPak entre
outras. A escolha do tipo de embalagem deverd ter em
conta factores como o0 seu custo e caracteristicas técnicas,
as expectativas e preferéncias dos consumidores e o seu
impacto ambiental.

A embalagem é um meio de comunicacdo de extrema

importancia na imagem de um produto, sendo uma poderosa
ferramenta de marketing. Num mercado cada vez mais
competitivo, a escolha do tipo de embalagem adequada
pode ditar 0 sucesso comercial de um vinho.

Neste semindrio convidamos varios especialistas de referéncia
do sector de embalagem e bebidas a partilhar as suas
experiéncias e visao sobre questoes técnicas e de marketing
associadas a embalagens actualmente disponiveis na fileira.

P rO g ra | | I a 10h15 - O vidro na embalagem para vinhos  14h30 - Questdes de marketing

Fernando Costa (BA VIDROS) relacionadas com diferentes embalagens
de bebidas
09h00 - Recepcdo dos participantes e 10h45 - Principais caracteristicas do Ricardo Rodrigues (UNICER)
distribuicao da documentacao sistema Bag-In-Box e sua influéncia no
produto embalado 15h15 - Sistemas de embalagens de cartdo
09h20 - Apresentacao e Enquadramento  Sofia Fradique (ADEGA COOP. MURCA) para vinhos
do Semindrio Vera Norte (TETRAPAK)
Tim Hogg (ESB-UCP) e Barbara Sistelo 11h30 - Intervalo
(VINIDEAs) 16h00 - Opcodes futuras para melhorar o
11h45 - Aplicacdo de Bag-in-Box no sector impacto ambiental das embalagens para
09h30 - A embalagem para vinho: do vinho vinho
Perspectiva sobre 0s desenvolvimentos — Rogério Lourenco (SCHOLLE PORTUGAL)  Patrick Shea (VITOP FRANCE)
actuais
Fétima Pocas (AESBUC) 13h00 - Almoco

~

Propina e CondicOes de Inscricao:

* Associados AESBUC e ex-alunos ESB: 100,00 euro - preco sem VA

« Outros Participantes: 125,00 euro - preco sem [VA
(No caso de trés ou mais inscricoes serem solicitadas pela mesma entidade,
0 preco unitdrio serd de 100,00 euro/inscricao) - preco sem IVA

* 0 valor da propina inclui documentacao, coffe-break e almoco.

* A data limite de inscricdo é 25 de Novembro;

* Ainscricao so serd considerada valida contra pagamento;

« 0 pagamento deverd ser efectuado por cheque, enviado para o endereco postal da VINIDEAS, e
emitido a ordem de VINIDEAs, Desenvolvimento Enologico, Lda;

* Ainscricao poderd ser efectuada acedendo a www.vinideas.pt ou remetendo a VINIDEAs a ficha de
inscricao, por fax ou para o endereco postal indicado;

* No caso das desisténcias comunicadas ap6s a data limite de inscricao, a VINIDEAS reserva-se no direito
de cobrar 50% do valor da inscricdo; no caso de desisténcias ndo comunicadas, a VINIDEAS reserva-
se no direito de cobrar o valor total da inscricao.

Informacdes:

VINIDEAS, Desenvolvimento Enoldgico, Lda AESBUC - Associacao para a Escola Superior de Biotecnologia
Apartado 1050, 5000-998 Vila Real Servicos de Formacao

Tel: +351 259 332 376 - Fax: +351 259 336 108 Rua Dr. Antonio Bernardino de Almeida

Tlm: + 351 961 573 416 4200-072 Porto

E-mail: vinideas@vinideas.pt Tel.: 225 580 076 / 98

http://www.vinideas.pt Fax: 225 580 072

Revista Internet Técnica do Vinho: E-mail: formacao@aesbuc.pt

http://www.infowine.com http://www.esb.ucp.pt/
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