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VINIDEAs

OBJETIVOS

INGLÊS TÉCNICO APLICADO AO VINHO

Dada a crescente globalização e a própria natureza internacional

do mundo do vinho, que engloba "flying winemakers", feiras,

concursos e festivais de vinho; já não é uma escolha

profissionalmente sustentável prescindir de ferramentas técnicas

de língua inglesa. Para poder ter uma relação facilitada com

colegas, colaboradores, jornalistas, estudantes, produtores e

técnicos além fronteiras; para podermos aceder facilmente a

websites, blogs e livros que raramente são traduzidos para

português, esta formação releva-se enriquecedora.

Resultado da colaboração entre a VINIDEAs e a escola Veni Vidi

Vini certificada pela WSET em Itália,  disponibilizamos este curso

técnico de inglês aplicado ao vinho em Portugal. O curso é dirigido

a todos os participantes com conhecimentos básicos em inglês, o

equivalente ao nível B2, e que estudem ou trabalhem na área do

vinho ou que  simplesmente se interessem pelo mundo do vinho.    

Neste curso será leccionado o vocabulário mais útil utilizado na

vinha e na adega, sem esquecer uma parte mais interativa com

prova de quatro vinhos para pôr em prática alguns dos

conhecimentos adquiridos. 
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CONTEÚDO PROGRAMÁTICO

Conceitos relacionados com vírus e pragas da vinha, gestão da

vinha e equipamento necessário, clima e fatores ambientais 

Características da vinha e do solo, tratamentos e nutrientes,

doenças e bactérias, sistemas de condução e poda, ciclo da

vinha e léxico da videira

Práticas enológicas 

Equipamentos e materiais 

Características gerais e estruturais do vinho

Aromas e sabores (incluindo defeitos); espaço de prova e

serviço

Prova de  diferentes vinhos

#1 Módulo- Inglês na vinha

#2 Módulo- Inglês na adega

#3 Inglês na prova



ORADOR

Enrico Donati DipWSET - Percurso Académico e Profissional

FORMAÇÃO EM VINHO E ESPIRITUOSAS

-Perito em Vinho de Napa Valley, pela Napa Valley Wine Academy-

Maio de 2020

-Perito certificado pela Rioja Wine Academy- Maio 2020

-Bolsa de estudo do Institute of Masters of Wine, pela Sopexa

sendo aluno desde 2016-2018.

-Formador Certificado pelo WSET (Wine and Spirit Education

Trust), para leccionar o WSET N1, N2, N3 e WSET bebidas

espirituosas N1 e N2- 2019

-Diploma - Nível 4 WSET, na WSET London School, Setembro 2015.

-Diploma de Sommelier Certificado pela AIS em Abril de 2007

(Associação Italiana de Sommelier).

OUTRAS EXPERIÊNCIAS RELEVANTES NO MUNDO DO VINHO 

-Formador Nomeado para a Accademia Symposium, Franciacorta,

leccionando "Inglês Técnico Aplicado ao vinho" e "Enoturismo

através da "Enografia" Internacional", Fevereiro - Março de 2022.

-Formador nomeado pelo WSET para a cooperativa CRU VISION na

Sicília Oriental, no Monte Etna.

EXPERIÊNCIAS COMO JÚRI

-Júri no concurso "IWC", Internation Wine Challenge, em Londres,

como júri associado, Abril 2022
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DESTINATÁRIOS

Quadros técnicos com funções nas áreas de produção e/ou regulação –

viticultura e enologia, empresas fornecedoras do setor vitivinícola,

gestores de mercado, técnicos comerciais, escanções, estudantes e

outros profissionais interessados

Número máximo de participantes: 30

ORADOR

Enrico Donati DipWSET - curriculum vitae

*Escola secundária linguística Liceo Classico 

*Universidade de Siena (diploma de honra) Literatura Moderna 

*Formação em AIS de nível III; Sommelier profissional 

*Durante dez anos, trabalhou no mundo do vinho, como sommelier,

consultor, organizador de eventos: em restaurantes, hotéis e

distribuidores, em contextos de língua inglesa, tais como Escócia e

Maldivas. 

*Formação da WSET (Wine and Spirit Education Trust in London), com o

Diploma WSET 

*Formador certificado pela WSET

*2017 cria uma empresa de formação e consultoria em vinhos e bebidas

espirituosas, bem como uma escola certificada pela WSET- VENI VIDI

VINI- em Ravenna,

DATA E LOCAL

Dia 27 Julho - Palacete Silva Monteiro - Porto 

Dia 28 Julho - Labcenter - Torres Vedras

DURAÇÃO

Porto- 9h00 às 13h00 e 14h00 às 18h00

Torres Vedras- 10h00 às 13h00 e 14h00 às 19h00

VINIDEAs
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INSCRIÇÃO

A apresentação é realizada em inglês e português

As inscrições incluem: documentação em português, vinhos à
prova, certificado de participação e coffee-break.

Almoço livre.

Datas Limite para inscrição: 23 (Porto) e 24 (Torres Vedras) de
Julho de 2023. 

-  A inscrição poderá ser efetuada acedendo a www.vinideas.pt ou
enviando um email para vinideas@vinideas.pt

- As inscrições são consideradas válidas no momento da receção
da ficha de inscrição; o pagamento deverá ser efetuado para o
IBAN: PT50 0035 0906 0008 9713 9305 5, até à data limite de
inscrição, por transferência bancária, colocando no descritivo da
operação o número de inscrição que lhe foi atribuído.

- Os documentos para faturação serão emitidos com os dados
indicados na inscrição, não sendo permitidas alterações
posteriores à sua emissão.

No caso das desistências não comunicadas, a VINIDEAs reserva-se
o direito de cobrar 50% do valor da inscrição. 

O curso só se realizará mediante número mínimo de participantes.

CURSO PRÁTICO INSCRIÇÃO

INGLÊS TÉCNICO APLICADO AO VINHO(8H) 205€+IVA

P R O P I N A S  E  I N S C R I Ç Ã O

PROPINAS
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PARTICIPANTES 

(QUADROS TÉCNICOS)
CURSOS PRÁTICOS 

20
+20

PARCEIROS 
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+4500 +140

ANOS DE EXPERIÊNCIA 


