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Enquadramento Orador:
Ao longo de todo o processo de produgao, varios sdo os ChriStOphe Gerland reLLroeno, Franga

fatores que podem influenciar a qualidade do vinho. As
contaminagdes microbianas por leveduras, particularmente Formado em Microbiologia (Aix-Marseille) e Enologia (Reims)
por Brettanomyces/Dekkera, foram e continuam a ser uma desde 1988, tem vindo a desempenhar diversas fungoes na area da
preocupacao global, por serem responsaveis pela formagao 1D no campo da Enologia
de aromas indesejaveis. Estas leveduras originam defeitos
no aroma do vinho que podem conduzir a perda da sua
tipicidade e fineza pela presenca de aromas a couro e suor
de cavalo. A aceitacao de vinhos com estes defeitos
sensoriais, por parte dos consumidores, é cada vez menor.

Para o sucesso no controlo da Brettanomyces/Dekkera é
necessario que cada produtor de vinho esteja ciente das
implicagcdes deste problema e adquira o conhecimento

sobre como agir para prevenir esta contaminagao.

Criou a INTELLI'OENO, empresa internacional,
dedicada a formacao, informacgao e servigos de
consultadoria para a resolugao de problemas
enologicos

Liderou projetos de biotecnologia na empresa

Martin Vialatte-SOFRALAB: selegao de

leveduras e bactérias enoldgicas;

desenvolvimento de ativadores de

fermentacgao alcodlica e malolatica e enzimas

enoldgicas;

Coordenou diversos programas de

investigacao:

¢ "Higiene em adegas mediante a técnica
rapida de Bioluminescéncia"

e “Otimizacgao de produtos enoldgicos
(lisozima, proteinas vegetais, taninos)"

e Participou ativamente no processo de
otimizacao da utilizacao de lisozima em
enologia na OIV.

Objectivos

Atualizar conhecimentos sobre:

e Mecanismos de producao dos fendis volateis e microrganismos
responsaveis

e Impacto aromatico dos fendis volateis

¢ Fatores que influenciam o desenvolvimento de Brettanomyces

e Pontos criticos e conselhos para limitar o desenvolvimento de
Brettanomyces

e Técnicas microbiologicas de analise das Brettanomyces

e Investigador do INRA de Montpellier
® Eng® Técnico do comité Interprofissional de

e Técnicas fisico-quimicas de eliminagao das Brettanomyces dos ,
Vinhos e champagne (CIVC) em Epernay

vinhos, dos equipamentos de vinificacao e dos cascos de
carvalho

e Tratamento dos vinhos contaminados

Quadros técnicos - enologia, empresas fornecedoras do Apresentagao em sala e debate, visualizagdo de videos e

eo_0 s .. . . .

.&- setor vitivinicola, estudantes e outros profissionais prova de vinhos com defeito
interessados

/‘\ Data e Local 27 Margo 2024, Regia Douro Park, Vila Real Meio-dia 14h00 as 18h00
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Conteudo programatico:

4-Pontos criticos e conselhos para limitar o
desenvolvimento de Brett

Serao discutidos alguns pontos praticos relativamente
novos: a gestao da higiene das bombas, que deve ser
completamente modificada em comparagao com os
protocolos habituais inadequados, as boas praticas de
trasfega, etc.
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Conteudo programatico:

5-Técnicas microbiologicas de analise da Brett

Serao descritas todas as técnicas existentes: observagao
microscopica, cultura em meio solido e liquido, citometria de
fluxo, PCR e, em particular, a técnica muito recente no sector
vitivinicola: PCR digital, com suas vantagens e
inconvenientes. Sera feita uma apresentagao
pormenorizada das boas praticas de amostragem, tendo em
conta a capacidade de sedimentacao da Brett.

8-Alguns exemplos praticos e erros a evitar

Serao apresentados alguns casos concretos que mostram os
erros nas diferentes etapas dos pontos-chave acima referidos.
Sera igualmente proposto um protocolo de prevencao dos
desvios fendlicos, aplicavel em adega
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Propinas e Inscrigoes

e A apresentagao € realizada em Espanhol e suporte powerpoint
em portugués

¢ As inscrigoes incluem: documentagao em portugués, certificado
de participacao e coffee-break.

¢ Data-Limite para inscrigao: 26 de margo de 2024.

e A inscrigao podera ser efetuada acedendo a www.vinideas.pt ou

enviando um email para vinideas@vinideas.pt.

e As inscrigoes sao consideradas validas no momento da recegao
da ficha de inscricao; o pagamento devera ser efetuado para o
IBAN: PT50 0035 0906 0008 9713 9305 5, até a data limite de
inscri¢ao, por transferéncia bancaria, colocando no descritivo da
operagao o numero de inscrigao que lhe foi atribuido.

e Os documentos para faturacao serao emitidos com os dados
indicados na inscricao, nao sendo permitidas alteragoes
posteriores a sua emissao.

¢ No caso das desisténcias nao comunicadas, a VINIDEAs reserva-
se o direito de cobrar 50% do valor da inscrigao.

0 curso sO se realizara mediante numero minimo de

participantes.

Valor da inscrigao

vinideas.pt

Inscrigbes em:

Parceiros

Co-organizagao

VINIDEAS

FOR WINE PEOPLE
BY WINE PEOPLE
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VINAO

REGIA-DOURO PARK

PARQUE DE CIENCIA E TECNOLOGIA


https://www.vinideas.pt/
mailto:vinideas@vinideas.pt
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Régia-Douro Park, Centro de Exceléncia da Vinha e do Vinho Local do Curso - Regia Douro

Park

RDP, (CEVV), 5000-033 Andraes, Vila Real, Portugal

REGIA-DOURO PARK
PARQUE DE CIENCIA E TECNOLOGIA



