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Enquadramento

Num cenario onde a exceléncia na producgao vinicola é crucial, a
higienizacao na adega desempenha um papel fundamental.

Com a demanda crescente por padroes sanitarios elevados, é
essencial que os profissionais da industria vinicola dominem as
praticas de limpeza e desinfegao. Este curso abrangente, combina
teoria e pratica para garantir a implementagao eficaz dos
protocolos de higiene.

Ao mergulhar nos métodos convencionais e nas mais recentes
inovagoes em higienizagao, os participantes aprenderao a aplicar
esse conhecimento diretamente em situagdes reais. Desde o
manejo de produtos quimicos até a selecao de equipamentos,
cada aspeto do processo sera minuciosamente explorado.
Junte-se a nos neste curso inovador e eleve a qualidade e
seguranga dos seus produtos para novos patamares de
exceléncia na sua adega.

Objectivos

Com este curso de caracter tedrico e pratico, pretende-se uma
atualizagao de conhecimentos sobre boas praticas de
Higienizagao em Adega, nomeadamente: defeitos causados por
higienizacao insuficiente; legislacao; escolha de produtos;
protocolos de aplicagao; diferentes bombas existentes no
mercado e seus pontos criticos; entre outros.

Quadros técnicos - enologia, empresas fornecedoras do
X setor vitivinicola, estudantes e outros profissionais
interessados
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Orador:
Christophe Gerland reLroeno, Franca

Formado em Microbiologia (Aix-Marseille) e Enologia (Reims) desde
1988, tem vindo a desempenhar diversas fungoes na area da I&D no
campo da Enologia

Criou a INTELLI'OENO, empresa internacional,
dedicada a formacao, informacgao e servigos de
consultadoria para a resolugao de problemas
enologicos

Liderou projetos de biotecnologia na empresa

Martin Vialatte-SOFRALAB: selegao de

leveduras e bactérias enoldgicas;

desenvolvimento de ativadores de

fermentacgao alcodlica e malolatica e enzimas

enoldgicas;

Coordenou diversos programas de

investigacao:

¢ "Higiene em adegas mediante a técnica
rapida de Bioluminescéncia"

e “Otimizacgao de produtos enoldgicos
(lisozima, proteinas vegetais, taninos)"

e Participou ativamente no processo de
otimizacao da utilizacao de lisozima em
enologia na OIV.

e Investigador do INRA de Montpellier
® Eng® Técnico do comité Interprofissional de
Vinhos e champagne (CIVC) em Epernay

Apresentacao em auditdrio e debate, visualizagao de
videos, prova comparativa e componente pratica em
adega.

Full Day 09h00 as 18h00

Curso Pratico de Higienizacao e Desinfecao em Adega



Conteudo programatico:

4 - Parte Pratica (Adega)

¢ Observacao dos diferentes pontos criticos da vindima a garrafa;
¢ Discussao sobre procedimentos praticos;

¢ Importancia das boas praticas na amostragem;

e Conclusodes

Curso Pratico de Higienizagao e Desinfecao em Adega



Propinas e Inscrigoes

e A apresentagao € realizada em Espanhol e suporte powerpoint
em portugués

e As inscrigoes incluem: documentagao em portugués, certificado
de participacao e coffee-break.

e Data-Limite para inscri¢ao: 25 de margo de 2024.

e A inscrigao podera ser efetuada acedendo a www.vinideas.pt ou

enviando um email para vinideas@vinideas.pt.

¢ As inscrigoes sao consideradas validas no momento da recegao
da ficha de inscrigcao; o pagamento devera ser efetuado para o
IBAN: PT50 0035 0906 0008 9713 9305 5, até a data limite de
inscrigao, por transferéncia bancaria, colocando no descritivo da
operagao o numero de inscrigao que lhe foi atribuido.

e Os documentos para faturagcao serao emitidos com os dados
indicados na inscricao, nao sendo permitidas alteragoes
posteriores a sua emissao.

¢ No caso das desisténcias nao comunicadas, a VINIDEAs reserva-
se o direito de cobrar 50% do valor da inscrigao.

¢ 0 seminario sO se realizara mediante numero minimo de
participantes.

e nota: Almocgo na Herdade do ROCIM, para todos os interessados

e custo de almocgo (16 €), é necessaria inscrigao prévia

Valor da inscrigao

vinideas.pt

Inscrigbes em:

Parceiros
Co-organizagao
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